
New Year’s Eve Menu 2023 -2024

Welcome Drink and Cotillions for fun

 1 Glass of Cava Sogas Mascaró Brut Nature Reserva

Starter

Mixed Mezzeh Plate with Hommos, Moutabel, 1 Warak Inab, 1 Kibbeh, 1 
Rakakat, 1 Falafel and a choice of Fatoush or Tabouleh 

Accompanied by 1 Glass of Lebanese Wine Les Breteches, Chateau 
Kefreyah

Choice of two Main Courses

Cooked Mediterranean lamb with leeks, celery cooked in red wine. Served 
with Basmati rice.

Or
Chicken Piconton with BBQ sauce, Garlic, Paprika, Oregano and Salt over 
Poor Man's Potatoes.

Accompanied by 1 Glass of Lebanese Wine Les Breteches, Chateau 
Kefreyah

Dessert 



1 Baklawa, 1 Halawet el Jibn, 1 Milk rice with Orange Blossom Water

Accompanied by 1 Glass of Lebanese Wine Les Breteches, Chateau 
Kefreyah

Welcome the New Year

             1 Glass of Cava Sogas Mascaró Brut Nature Reserva with 12 
Grapes

60 Euro per Adult /Children up to 12 years 35 Euro



Menú del Noche Vieja
Bebida de bienvenida

 1 Copa de Cava Sogas Mascaró Brut Nature Reserva
Inicio

Plato Mezzeh mixto con Hommos, Moutabel, 1 Warak Inab, 1 Kibbeh, 1 
Rakakat, 1 Falafel y una opción de Fatoush o Tabouleh

Acompañado de 1 copa de vino libanés Les Breteches, Chateau 
Kefreyah

Elección de dos platos principals

Cordero mediterráneo cocido con puerros, apio cocido al vino tinto. Servido 
con arroz Basmati

O
Pollo Piconton con salsa BBQ, Ajo, Pimentón, Orégano y Sal sobre Papas del 
Pobre.

Acompañado de 1 copa de vino libanés Les Breteches, Chateau Kefreyah

Postre

1 Baklawa, 1 Halawet el Jibn, 1 Arroz con leche con agua de Azahar



Acompañado de 1 copa de vino libanés dulce  Moscatel Chateau Ksara

Bienvenido año Nuevo

1 Copa de Cava Sogas Mascaró Brut Nature Reserva con 12 Uvas

60 euros por adulto /Niños hasta 12 años 35 euros.



Silvestermenü
Willkommensgetränk

 1 Glas Sogas Mascaró Brut Nature Reserve Cava

Vorspeise

Gemischte Mezzeh-Platte mit Hommos, Moutabel, 1 Warak Inab, 1 Kibbeh, 
1 Rakakat, 1 Falafel und einer Auswahl an Fatoush oder Tabouleh

Dazu 1 Glas libanesischer Wein Les Breteches, Chateau Kefreyah

Auswahl aus zwei Hauptgerichten

Mediterranes Lammfleisch mit Lauch und in Rotwein gekochtem Sellerie. 
Serviert mit Basmatireis

oder
Piconton Chicken mit BBQ-Sauce, Knoblauch, Paprika, Oregano und Salz 
auf Poor Man's Potatoes.

Dazu 1 Glas libanesischer Wein Les Breteches, Chateau Kefreyah

Nachspeise

1 Baklawa, 1 Halawet el Jibn, 1 Milchreis mit Orangenblütenwasser



Begleitet von 1 Glas süßem libanesischen Wein Moscatel Chateau Ksara

Willkommen, neues Jahr

1 Glas Sogas Mascaró Brut Nature Reserva Cava mit 12 Trauben

60 Euro pro Erwachsener / Kinder bis 12 Jahre 35 Euro


